
SECONDO
メイン料理を
一品お選び
ください

Grilled Pork with Truffle Sauce

Grilled Canadian aged Beef

Grilled Kobe Beef

Grilled Wagyu Fillet

青森県産やまざきポーク 肩ロースの炭火焼 黒トリュフソース

カナダ産熟成牛サーロインの炭火焼き ( +1,320 )

神戸牛ランプの炭火焼き  (+ 2,200)

黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き  (+ 2,640)

List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  6,300

ANTIPASTO 季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFFÉ
or TE

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA
ピッツァを
一品お選び
ください

Margherita

Spec Ham, Artichoke, Stracchino Cheese

Quattro Formaggi

ピッツァマルゲリータ

スペックハムとアーティチョーク、ストラッキーノチーズのピッツァロッサ  (+ 440)

ピッツァ クアトロフォルマッジ オーガニックはちみつ添え  (+ 440)

PASTA
パスタを
一品お選び
ください

Orecchiette with Canola Flower and Octopus Sauce

Fettuccine Bolognese with Stracciatella Cheese

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

菜の花のオレキエッテ、飯蛸のルチアーナ風ソース

ストラッチャテッラとボロネーゼソースのフェットチーネ  (+ 550)

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

SECONDO
メイン料理を
一品お選び
ください

Grilled Pork with Double Mustard Sauce

Sauteed Fish with Tomato and Seafood Sauce

Grilled Canadian Aged Beef

三重県産 伊勢チカラ豚 肩ロースの炭火焼き ダブルマスタードソース

鮮魚の鉄板焼き トマト風味の魚介出汁ソース (+ 550)

カナダ産熟成牛サーロインの炭火焼き (+ 1,320)

Salvatore Course  8,300

ANTIPASTO  I マグロと白いんげん豆のサラダ仕立て、ボッタルガ添え
Tuna and White Common Beans Salad with Dried Mullet Roe

ANTIPASTO  II 鴨のローストを添えたミネストローネ
Minestrone with Roasted Duck

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFFÉ
or TE

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～
Pizza D.O.C

PASTA
パスタを
一品お選び
ください

Spaghetti with Scallop, Prosciutto and Radicchio
in Lemon Cream Sauce

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

北海道産ホタテ貝と生ハム、トレビスのレモンクリームスパゲッティ

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練りこんだスパゲッティ  (+ 770)

※ 「+」価格は税込価格です。別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Up charge prices include tax. Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

(税込 6,930) (税込 9,130)




